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EL ARROZ BOMBA BAYO TIENE SUS RAICES EN EL DELTA DEL EBRO, UNA REGION CONOCIDA
POR SU TRADICION ARROCERA DESDE 1860



PECULIARIDADES DE SEMBRAR BOMBA EN EL DELTA

Sembrar arroz Bomba en el Delta del Ebro tienes algunas
peculiaridades que lo diferencian de otras regiones.

Proteccién del Ecosistema: El Delta del Ebro es un drea de alta
biodiversidad y esté protegido como Parque Natural y Reserva
de la Biosfera por la UNESCO.

Condiciones del Suelo y Agua: El Delta del Ebro tiene suelos ricos en
nutrientes y una abundante disponibilidad de agua dulce, lo que favorece
el cultivo del arroz Bomba. Estas condiciones permiten que el arroz
crezca con una calidad excepcional.

Métodos de Cultivo Tradicionales: En el Delta del Ebro, el arroz Bomba
se cultiva siguiendo métodos tradicionales y sostenibles.

Proteccion Ambiental: El cultivo de arroz en el Delta del Ebro esta sujeto
a estrictas regulaciones ambientales para proteger la biodiversidad del
area. Esto incluye la limitacion del uso de pesticidas y otros productos
quimicosl.
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1 Ha con variedad REDONDO.......ccovviermrccernnncniinnnir i 8.000.-kg
1 Ha co variedad BOMBAL.........co et ereceeeceesee s seesessees s 3.500.-kg
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NOS DIFERENCIAMOS DEL CANAL RETAIL
POSICIONANDO UN PRODUCTO IDENTICO EN LA

HOSTELERIA.
SIN CREARNOS COMPETENCIAS




£ ) ¢ CUALIDADES DEL
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Arroceros desde 1860

ARROZ BOMBA * . Cualidades del Arroz Bomba Bayo:
bapesial Yodteleria

Alta Capacidad de Absorcion: El arroz Bomba Bayo puede
i s absorber hasta el doble de liquido que otros tipos de

' arroz, lo que lo hace ideal para paellas, arroces caldosos y
Secos.

. Textura y Consistencia: Gracias a su alto contenido en
amilosa (23%), el arroz Bomba Bayo mantiene su textura y
no se pasa nhi se pega durante la coccidn.

Calidad Extra: Este arroz es de calidad extra, con granos
uniformes y perlados que no se rompen durante la
coccion.




¢ QUE OPINAN LOS CHEFS DE NUESTRO ARROZ BOMBA BAYO?

Pepe Rodriguez, el reconocido chef
espafiol, ha elogiado el arroz Bomba
Bayo por su calidad excepcional y su
capacidad para absorber sabores sin
volverse pegajoso. Este arroz es ideal
para preparar paellas y otros platos
tradicionales de la cocina mediterranea
debido a su textura y capacidad de
absorcion,
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Conclusiones

El arroz Bomba Bayo es una opciéon gourmet
que combina tradicion, calidad y versatilidad
en la cocina. Su capacidad de absorcion y su
resistencia durante la coccion lo convierten en
el favorito de chefs y cocineros exigentes.
Con una sélida cuota de mercado y una
reputacion bien establecida, es una excelente
adicién para cualquier distribuidora que
busque ofrecer productos de alta calidad a
sus clientes.



